Horno Rotativo
SERIE 4.0

iEl aliaodo IDEAL
de los panaderos!



IDEAL 4.0
5E

Rapida salida de humedad

Productos con mas gusto y aroma,
gracias a la valvula que garantiza una
evacuaciéon del 70% del vapor mas
rapida con respecto a los sistemas
tradicionales. Haz que tus croissants
y baguettes tengan mayor crocancia.

iListo, a hornear!

Programa el encendido y hornea
inmediatamente tus productos sin
esperar largos tiempos de calentamiento
con bajo consumo de gas.

Horneo de la cantidad de bandejas
colocadas

Coccidn de alta calidad en carga total,
media o parcial sin derrochar gas,
adaptandose a tus necesidades de
produccién.

Apagado automatico

Permite definir el apagado automatico
del horno después de un tiempo
preestablecido de inactividad, favoreciendo
el ahorro de energia.

Caracteristicas del equipo:

=)

Tablero de control

Programa semanal de
auto-encendido y apagado
automatico

Capacidad para trabajar en
modo manual 0 con
programas memorizables con
3 fases de coccion mas
precalentamiento

99 programas en memoria

En cada fase de un programa
se pueden variar la temperatura,
tiempo, extraccién de vapor.

Autodiagndstico de eventuales
fallas.

IDEAL

Bakery Equipment

e Fabricado en

e Puerta con ajuste en silicona para garantizar el sello

hermético

e Doble vidrio que proporcidn visibilidad al interior de la

camara

acero inoxidable

e Sistema de rotacion del carro con gancho

e Aislamiento de doble capa de lana de roca de alta

densidad

Modelo

Temperatura

Capacidad en bandejas #

Tamafio bandeja

Energia térmica

Energia eléctrica

Voltaje

Dimensiones
externas (cm)

Peso

e Intercambiador de calor y cdmara de combustion de
alto rendimiento en acero inoxidable

e Bajo consumo de gas

e Quemador a gas natural o propano

Ideal 18 Baby 12
°C 300 300 ‘D*&%\m\‘\
15 - 18 10 - 12
CM  60x40 0 65x45 60x40 0 65x45 %ﬁ\\
BTU 180.000 118.000
KW 1 1 T
220v / 60hz /3 ph | 220v/ 60hz / 3 ph
110 110 Id >
D 154 154 W&\}>/\/D
230 190
Kg 950 450

PBX: ( 57 + 601) 744 2499 / (+57) 3204899917 / (+57 ) 312592 6418

2500 cm

Sistema generador de vapor, para todo tipo de pan.

Si te intereso,

haz clic aqui
para cotizalo

comercial@fecoycia.com / comerciall@fecoycia.com / fecoycia.com / Calle 161 A # 21 - 27 Bogota - Colombia
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