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Machine studied and built to speed up the moulding of croissant 
perfectly done. The handwheel for the regulation of the calibrator 
cylinders, allows to easily change the number of the dough rolling up 
turns. The two handles enable to adjust the opening and the closing of 
the moulding belts. Mounted on wheels for easy positioning inside the 
laboratory.

Macchina progettata e realizzata per velocizzare la formatura di croissant 
avvolti a regola d’arte. Il volantino di regolazione dei cilindri calibratori 
permette di modificare facilmente il numero di giri di avvolgimento della 
pasta. Le 2 maniglie consentono invece di regolare l’apertura e la chiusura 
dei tappeti di formatura. Montata su ruote per un facile posizionamento 
all’interno del laboratorio.

Machine étudiée et construite pour accélérer la mise en forme des 
croissants faits à la perfection. Le volant de réglage des cylindres de 
calibration permet de changer facilement le nombre de tours 
d’enroulement de la pâte. Les 2 poignées permettent l’ouverture l’ouverture 
et la fermeture des tapis de moulage. Montée sur roues pour une 
positionnement facile dans le laboratoire.

Máquina diseñada y construida para acelerar la formación de croissants 
enrollados a la perfección. La manivela de regulación de los cilindros 
calibrador permite de cambiar fácilmente el nombre de vueltas de 
enrolliamento de la masa. Las 2 manillas permiten la regulación de la 
apertura y del cierre de los tapetes de formación. Montada sobre ruedas 
para un posicionamento fácil dentro del laboratorio.

Специально спроектированная машина для высокой 
производительности круассанов идеальной формы. Калибратор 
регулировки оборотов закручивания тестозаготовок, регулировка 
верхнего и нижнего транспортеров по высоте, поворотные колеса 
для удоства размещения.
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