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DESCRIPCION: 

➢ Fabricados en acero inoxidable AISI 304, la cámara de cocción y la bandeja de horneado para garantizar una 
mayor robustez y durabilidad. 

➢ Abertura de cristal templada doble reduce la dispersión del calor. Se puede abrir para facilitar las operaciones de 
limpieza. 

➢ Horneado por convección con temperaturas que oscilan entre 30 ° C y 280 ° C 
➢ Expulsión de humedad rápida en la cámara de cocción 
➢ Fases de cocción y programas 

➢ Humidificador y chimenea manuales 
➢ Sonda cardiaca y regulación de la ventilación  
➢ Visualización del tiempo para el final de la cocción 

➢ Sistema con humedad ajustable (%): 15 - 25 - 50 - 75 - 100 - continuo 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 



 
CARACTERISTICAS TECNICAS 

 
Tipo de Control Electrico/Digital 

Bandejas  (10) - 60X40 Cm 

Espacio entre bandejas 8.0 Cm 

Dimensiones Externas (WxDxH) 97.4X 95.2 X 107 Cm 

Peso  159 Kg 

Potencia 17 Kw 

Voltaje 220V- 60HZ  

Temperatura 30/280 °C 

Motores 3 reversa 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 

 

 

Hecho de acero INOX AISI 304, La cámara de cocción y el 

soporte pan están hechos de AI SI 304 acero, para garantizar 

mayor robustez y durabilidad con el tiempo. 

 

 

 

 

Vidrio doble templado, reduce la dispersión del calor. Puede ser 

fácilmente abierto para facilitar las operaciones de limpieza. 

 

 

 

 

El mango está abierto bidireccional, diseñado para facilitar al 

profesional en su trabajo. 

  

 

 

 

 

El doble vidrio templado reduce la dispersión del de calor. Puede 

ser fácilmente abierto para facilitar las operaciones de limpieza. 

 

 

 

 


